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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Facilitet til hygiejnisk håndvask.
Opbevaring og adskillelse af fødevarer i køle- og
fryseenhederne herunder temperaturkontrol. Procedurer for
opvarmning og nedkøling af varme retter herunder korrekt
brug af termometer samt pH-måling af sushi ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseenhederne, gulv, vægge, loftet, opbevaringshylder,
emhætter, blæstkøler, opvaskemaskine og produktbærende
overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Insekt net. Følgende er
konstateret: På dagens kontrol stod vinduerne i køkkenet åben
uden insekt net foran. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
pH-måling, indfrysning af fisk og nedkøling. Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for ovenstående aktiviteter for perioden 1. januar 2022 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret salg af fødevarer efter udløb af holdbarhed uden
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


