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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejne ved produktion af kolde og varme retter, herunder
hygiejnisk adskillelse af råvarer under produktion, -
temperaturer i kølere og frysere samt, faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af lokaler
og inventar samt, skadedyrssikring omkring udendørs
affaldsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret
egenkontrollens gennemførelse og dokumentation for
perioden januar 2022 til d.d. (varmebehandling, nedkøling,
varemodtagelse, vedligeholdelsesgennemgang af 03-02-2022
og procedurer for kold og varm produktion) Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten, herunder bageforme af papir og film anvendt til
kolde retter.


