
Plejehjemmet Digegården

 

Centralkøkken

Nørrevej 43

6280  Højer

29189781

02-05-2022 1
18-08-2021

1
09-04-2019

1
07-02-2019

4Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperaturer i
køleskabe og fryser, tildækning og adskillelse af fødevarer
opbevaret på køl og frost samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Set funktionelt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsoverflader og
udstyr, herunder ovn, mikroovn, køle/fryseskabe og emfang.
Stikprøvevis kontrolleret redskaber der kommer i kontakt med
fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse og dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring
på køl og frost samt ved opvarmning i perioden fra 1. januar
2022 til dags dato.
Følgende er konstateret: Risikoanalyse stemmer ikke overens
med virksomhedens aktiviteter.Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om udarbejdelse af risikoanalyse
og fremvist materiale på fødevarestyrelsens hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


