
Marinehjemmeværnssektionen

Marinestation Slipshavn

 

Slipshavnsvej 0

5800  Nyborg

16287180

04-05-2022 1

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
1  
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionskøkken, produktionsvask samt skyllevask,
opbevaring, tildækning samt adskillelse af letfordærvelige
fødevarer, opbevaring af tørvarer i skab i baggang, stikprøvevis
målt opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder,
virksomhedens håndtering af fødevarer i forbindelse med
buffet herunder genanvendelse af eventuelle rester.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
borde, hylder, rulleborde, ovn, komfur, emfang, røremaskine
samt køle og fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
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Produktionskøkken herunder at døre, vinduer samt kanter langs gulv, vægge og loft slutter tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
aktiviteterne varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling, måling af pH, samt indfrysning af fisk er
dækkende, samt udpeget som kritiske kontrolpunkter i virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter,

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier.


