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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, adskillelse af fødevarer, mundtlig procedure for
opbevaring og kassering inden for en time af blandt andet
bøffer, nuggets og chili cheese tops under 65 grader, gode
arbejdsgange og kvalitetskontrol af stegte pommes frites, der
ligger under varmelampe, stegetemperatur i friture, gode
arbejdsgange for skift af gummihandsker og håndvask mellem
skift af handsker og opbevaring af arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
isterningemaskine, kaffemaskine, stegeplade til bøf og bacon,
sodavandsfustage, emfang, køleskabe i baglokale og skabs og
bordoverflader i produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
og skriftelige procedurer for håndtering af arbejdstøj,
uddannelse og personlig hygiejne.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i fødevarehygiejne,
herunder personlig hygiejne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


