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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
fryserum, opbevaring og adskillelse af fødevarer og nonfood på
hylder, forrum til toilet, håndtering af affald, gennemgået
mundtlig procedure for varemodtagelse samt set funktionelt IR
termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Hyldeområde
og kølerum med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
vareindleveringsområde med port, hyldeområde og kontorer
herunder at vinduer og døre slutter tæt. Gennemgået
procedure ved evt. fund af skadevoldere, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder
udpegning af de kritiske kontrolpunkter: varemodtagelse og
opbevaringstemperatur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket. Vejledt generelt om at
virksomheden skal linke til kontrolrapporten på findsmiley.dk
fra hjemmeside og app.
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Mærkning og information: Kontrolleret obligatoriske mærkningsoplysninger ved salg på egen hjemmeside
https://wolt.com/da/dnk/copenhagen/venue/wolt-market-sborg-telefonvej ved salg af Urtekram Müsli med
spelt og hasselnød, Grøn Balance Spaghetti, Grøn balance Ristet løg, Santa Maria Chicken taco og 3-stjernet
røget medister med begrænset holdbarhed. Følgende obligatoriske mærkningsoplysninger er kontrolleret:
Ingrediensliste med fremhævelse af allergener, nettovægt, varebetegnelse og næringsdeklaration.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.


