
Fangel Kro-Hotel APS

 

 

Fangelvej 55

5260  Odense S

30708644

06-05-2022 1
01-09-2021

1
23-06-2021

1
18-01-2018

1
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring,
stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperaturer, opbevaring
samt adskillelse af kølekrævende fødevarer i virksomhedens
kølerum. Mundtlig procedure for håndtering af produktion af
tarteletfyld herunder opvarmning og nedkøling, ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om reglerne for opbevaring af
letfordærvelige fødevarer herunder buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Renholdelse af emfang, bageriområde, gulv i bageriområde,
hylder i kølerum og køleenhed med grøntsager og kød.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprocedure for aktiviteterne opvarmning og
nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og nedkøling i perioden januar 2022 til dags
dato. Vejledt generelt om reglerne for fastsættelse af frekvens.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Generel vejledning om bortfald af elitesmiley
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


