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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Virksomheden har redegjort for flow af fødevarer, herunder
varemodtagelse, opbevaring, produktion samt
servering/transport.
Faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af hænder.
Vandforsyning er fra offentligt vandværk.
Der er redegjort for forholdsregler ved særkost.
Forholdregler i forhold til allergener.
Hygiejne under oplagring på tørvarelager samt på køl og frost.
Mikrobiologisk kriterium: Virksomheden oplyser at der
udarbejdes prøveplan mandag den 9. maj 2022 i samråd med
konsulent.Ydet konkret vejledning om Fødevarestyrelsens
materialer vedrørende Listeria.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkkenområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgender er kontrolleret uden
anmærkninger:
Vedligehold af køkkenområdet.
Skadedyrssikring af dør i opvaskeområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Virksomhedens egenkontrolprogram fra E smiley er under
revision.
Revision og tilretning forventes færdig den 9. maj 2022.
Risikoanalyse for listeria.
Dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling, perioden april 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Der er d.d. foretaget autorisationsbesøg. Endelig autorisation
fremsendes.


