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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkken, øvrige vaske til henholdsvis opvask og produktion,
opdeling af arbejdsgange i køkkenet samt kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum og køletrailer, herunder
adskillelse og tildækning af fødevarer. Kontrolleret
affaldshåndtering, herunder passende containere, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med bordoverflader,
emfang, ovn, vægge og lofter samt renholdelse kølerum og
køletrailer. Kontrolleret arbejdsgange for renholdelse af
kølerum, køletrailer samt udstyr og inventar i køkken, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølerum og køletrailer samt
emfag og ovn i køkken. Kontrolleret virksomheden redegørelse
for, at gulv i mellemgang før kølerum bliver beklædt med
klinker inden for en nærmeste tid, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
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nedkøling fra virksomheden sæsonstart 2022 til dags dato. Virksomheden har frekvens for dokumentation 1
gang pr måned, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


