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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur ved
og i fiskefars, ok. Kontrolleret isning af fersk fisk, samt
procedurer for kontrol af friskhed på fersk fisk, ok. Der er
redegjort for daglige procedurer ved tømning af disk af såvel
fersk som røget fisk. Kontrolleret system til styring af
holdbarhed på div. salater og fiskefrikadeller, der opbevares i
kølerummet. Set udført måling af kernetemperatur ved
genopvarmning af fiskefrikadeller, ok. Kontrolleret procedurer
for varmholdelse, ok. Kontrolleret adskillelse ved laks, klargjort
til røgning, ok.
Kontrolleret opbevaring af emballage, der er siden sidst
etableret nyt lager herfor, ok.
Vejledt om håndvaskefaciliteter i forhold til opførsel af koldt
køkken.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring i røglokale,
butik og køkken samt i udenoms areal, ok. Der er redegjort for
bortskaffelse af affald, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret flise beklædt væg,
mellem køkken og lokale foran kølerum, her er enkelte fliser for
neden af væg beskadiget. Dette vurderes bagatelagtigt, men vil
være hensigtsmæssigt at udbedre ved etablering af koldt
køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
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varmebehandling, nedkøling og varmholdelse, ok. Disse arbejdsgange er udpeget som CCP. Kontrolleret
egenkontrolprocedurer herfor , ok. Kontrolleret implementering heraf, herunder dokumentation for
gennemførsel. Virksomhedens dokumentation er i perioder mangelfuldt. Dette vurderes bagatelagtigt, da
implementering er fremvist og fundet ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P.nr og
fødevareaktiviteter.


