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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, mundtlige procedure for opvaskemaskine
herunder at opvaskemaskine ikke vasker på 80 grader og
virksomheden derfor desinficerer produktionsudstyr med
kogende vand, mundtlige procedurer for afhentning af
kølekrævende fødevarer herunder afhentning med køleboks og
temperaturtjek ved ankomst i virksomheden. Kontrolleret
mundtlig procedurer for håndtering af pølsesteger herunder
beklædning med sølvpapir inden stegning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bordoverflader i
produktionsområde, køleskab på lager samt opvaskeområde.
Virksomheden redegør at han er ved at indkøbe nyt
produktionsudstyr herunder friturestegere, da de er gamle og
trænger til at blive skiftet ud. Set dokumentation for kontakt
med sælger af frituresteger, ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om regler for, at alle redskaber, udstyr og tilbehør,
som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt
rene/rent.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter herunder varmeholdelse med udpegning af kritisk kontrolpunkt. Kontrolleret gode
arbejdsgange for rengøring herunder set skema med udpegninger af frekvensk, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


