Kontrolrapport

Virksomhed Yensushi Odense

Adresse Kongensgade 71

gm; Ministeriet for Fedevarer,
== Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

'Denne kontrol, dato

12-05-2022

Postnr/By 5000 Odense C Tidligere kontrol

CVR-nr. 33937407 Dato

Kontrolleret Resultat Dato

Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 2

Offentiiggoratse af kontrolrappart Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse
3 Pabud, forbud eller tvangsbader

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet

starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og

risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,

krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,

skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af

serlige ravarer, personlig hygiejne, uddannelse,

skadedyrssikring, sporbarhed, fgdevarekontaktmaterialer,

registrering fx ved import og eksport, samhandel, registrering
ved vaesentligt 2ndrede aktiviteter.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Faciliteter til

hygiejnisk vask og t@rring af haenderne.

Det indskaerpes, at der skal vaere et tilstreekkeligt antal

handvaske, der er hensigtsmaessigt placeret og specielt

beregnet til handvask. Hdndvaskene skal vaere forsynet med

rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og

t@rring af haenderne. Der skal om ngdvendigt veere separate

faciliteter til vask af fadevarer. Fglgende er konstateret:

Virksomheden har ingen vask i omradet hvor der produceres

sushi, men kun en vask uden tilslutning af varmt vand,

beregnet til hygiejnisk vask af haender placeret i forrummet til

toilettet samt en produktions og skyllevask placeret i separat

rum med opvaskemaskine, Virksomheden havde fglgende

Fadevarestyrelsen
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1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhed Yensushi Odense

Adresse Kongensgade 71
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CVR-nr. 33937407

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

bemaerkninger: Vi far sat en vask op i omradet hvor vi handterer sushi.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa
bagsiden.

Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Opbevaring, tildeekning samt adskillelse af fsdevarer med og uden

kslekrav herunder stikprgvevis malt opbevaringstemperatur i kgle og fryseenheder, virksomhedens mundtlige

procedurer for produktion af Sushiris herunder tilseetning af eddike.
Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden anmzerkninger: Renholdelse af sushi omrade samt lokale

med opvaskemaskine herunder vaegge, borde, opvaskemaskine, arbejdsstationer til fremstilling af sushi samt

kgle og fryseenheder.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.

Det indskaerpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er deekkende for virksomhedens

aktiviteter.

Felgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyse for varmbehandling af kylling til 75 grader er udpeget

som en god arbejdsgang, virksomheden har udpeget indfrysning af fisk som et kritisk kontrolprunkt, men

oplyser at de modtager al fisk frossen samt har ikke nogen risikoanalyse for fremstilling af sushiris.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Jeg har overtaget egenkontrollen fra tidligere ejer.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden. Vejledt generelt om reglerne for daekkende risikoanalyse. Vejledt konkret om en Igsningsmulighed for
fremvisning af dokumentation for modtaget frossen fisk er indfrosset og fri for parasitter eller dokumentation

for at fisken stammer fra opdreet.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Stikprgvebaseret basiskontrol pa baggrund af de aktiviteter

virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbespget dags dato. Virksomheden

havde ingen bemarkninger.

Tilseetningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilseetningsstoffer, herunder EU-databasen og

indplacering af fgdevarer i kategorier.
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