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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl i slagteren, delikatessen og ude i butikken
samt facilitet og tilgængelighed af håndvask i både slagter og
delikatesse. Ydermere kontrolleret virksomhedens mundtlige
procedure for opbevaring af lune frikadeller og leverpostej i
butiksområde og opbevaring af smørrebrød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder virketid og efterskylning med
vand samt at rengøring og desinfektion er udført i to adskilte
arbejdsgange. Vejledt generelt om regler for
desinfektionsmiddel og vejledt konkret om muligheder for
desinfektionsmidler, hvor der er givet dispensation til ikke at
skulle skylle efter med rent vand. Herunder især i forbindelse
med rengøring af pålægsslicer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling for indeværende
måned.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens procedure for oplysning om allergener. Herunder med
særligt fokus på oplysninger om allergner på færdigretter og i tidsrum hvor ansvarlig slagtermester ikke er
tilstede. Butiksansvarlig oplyste, at de havde en mappe med allergener og at alle medarbejdere skulle oplæres i
brugen af den. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


