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Fremvist retssikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, tildækning og adskillelse af
fødevarer på køl og frost. Adgang til hygiejninsk håndvask med
varmt vand, sæbe og aftørringspapir. Gennemgang af
procedure for buffetservering i spisesalen, samt adskillelse af
allergener.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Fuger i
kølerummet samt kølegitter ved blæser i kølerum fremstår
lettere beskidt. Hjørnet ved udsugning fra opvaskemaskinen
fremstår med sorte belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af rum hvor der
opbevares fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opevaring på
køl og frost, varemodtagelse, opvarmning og nedkøling for
perioden 01.01.2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


