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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
tilvirkning. OK
Kontrolleret procedure for anvendelse af hakkebøffer efter
optøning. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumenteret
egenkontrol med opbevaringstemperatur og opvarmning for
perioden januar - maj 2022
Følgende er konstateret: opvarmning og
opbevaringstemperatur er ikke dokumenteret i april 2022.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om overholdelse af den
dokumentationsfrekvens der fremgår af egenkontrollen.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomheden er registreret
med korrekt CVR nummer hos Fødevarestyrelsen. OK


