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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Varemodtagelse og styring af "FIFO", opbevaringsforhold i køle-
og frostrum, sikring af korrekt saltprocent i saltlage (måleudstyr
demonstreret) og sikring af korrekte
varmholdelsestemperaturer for saucer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i produktions-,
lager-, og personaleområder samt, isterningemaskine. Der er
redegjort for rengøringsprocedurer for postmix og fadølsanlæg,
herunder ph-kontrol ved afslutning. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret
egenkontrollens gennemførelse, herunder at fastlagte
procedurer følges og registrering af fejl. Leder har redegjort for
uddelegering af kontrolopgaver og instruktion. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uddannelse og instruktion
af medarbejdere, herunder tilgængelig information om
allergene ingredienser, samt instruktion i egenkontrollens
gennemførelse. Oversigt over allergener er vist og der er
redegjort for tildeling af egenkontrolopgaver til personale i
køkken. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


