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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, øvrige vaske tidsadskilt til henholdsvis opvask
og fødevarevask, stikprøvevis temperaturkontrol i køle- og
fryseenheder, opbevaring og adskillelse af køle og ikke
kølekrævende fødevarer i produktionsområde samt på lager.
Kontrolleret: Virksomhedens mundtlige procedure for
opvarmning og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde, herunder
loft, gulv, vægge, emfang, friture, pålægsslicer, dejælter,
komfur, køle- og fryseenheder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og stikprøvevis resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
perioden februar 2022 til og med dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.



Meny Hesselager

 

Slagter-, og delikatesseafdeling

Østergade 66

5874  Hesselager

40890408

Kontrolrapport

side 2 af 2

19-05-2022

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret: Plastbøtte.
Ingen anmærkninger.


