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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter med sæbe og papir,
stikprøvevis kontrol af temperatur på køl. Virksomhed har
mundtlig redegjort for håndtering af isterninger i fryseskab.
Vejledt generelt om listeria monocytogenes
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kontaktbærende overflader i køkken, kølemøbler, skabe til
opbevaring af service, kander og skåle og opvaskemaskine.
Vejledt konkret om renholdelse af opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram samt dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaring og genopvarmning
de seneste 3 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt generelt om at elitestatus er afskaffet 1. januar 2022.


