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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tildækning af fødevarer i køleskabe, der
anvendes opvaskemaskine med 80 graders skyl, sæbe og papir
ved håndvask. Vejledt om egnet emballage efter brud af
konservesdåser.
Følgende er konstateret: Temperatur i køleskab i køkken er målt
til 8 grader C og på lager med lager af mælk, og pålæg til 7,2
grader C med kalibreret termometer. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at sikre overvågning af
temperaturer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, lager, inventar og udstyr. Generelt
vejledt om forebyggende foranstaltninger mod skadedyr,
herunder insektnet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer. Kontrolleret
dokumentatin for opbevaringstemperaturer for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling og
genopvarmning for perioden januar 2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


