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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask på personaletoilet og
kundetoilet samt i køkken -ok Kontrolleret hygiejnisk
opbevaring af fødevarer i køl -ok. Kontrolleret håndtering af
fødevarer ved fremstilling af mad til servering-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken herunder
rengøring i kølere og produktberørende flader,
opvaskeafdeling, gæstetoilet-ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse,
herunder oplyser virksomheden at der males enkelte steder,
gulv og væg i lokale bag køkken, gulv ved indgang til
køle-fryserum, samt at der anskaffes lukket kasse eller skab
med låger til opbevaring af arbejdstøj-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden januar til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling, samt
varmholdelse-ok. Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse,
herunder kontrolleret risikoanalyse for virksomhedens
aktiviteter, og vejledt om reglerne for risikoanalyse for
alternativ opvarmning og dokumentation af dette såfremt det
benyttes . I den forbindelse er vejledt om programmet SITTI-ok.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
farseret morkel for information om allergene ingredienser-ok.
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Vejledt virksomheden om oplysning om allergener herunder udleveret pjece om de 14 allergener. Virksomheden
oplyser, at de i forbindelse med udlevering af menukort, altid spørger om der er særlige behov der må
efterkommes bl.a. mht allergener.-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


