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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kontrolleret tilstrækkelig
adskillese mellem rå og spiseklare produkter. Kontrolleret
procedure for styrring af holdbarhed på anbrudte produkter,
herunder færdigretter og skiveskåret pålæg. generelt vejledt
om metode til fastsættelse og styrring af holdbarhed på
skiveskåret pålæg. Kontrolleret procedure for varmebehandling
og nedkøling af fædrigretter og set virksomhedens termometer
til måling af kernetemperatur. Kontrolleret procedure for
resthåndtering af buffet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde, opvaskeafsnit og kølerum. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har for 2022 ikke
dokumenteret nedkøling i egenkontrollen. Virksomheden
nedkøler gennemsnitligt 1 gang ugentligt. Virksomhedne er
vejledt om metode, således det sikres, at frekvensen for
dokumentation af egenkontrollen overholdes.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får jeg styr
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på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret at poser, anvendt til varmholdige fødevarer og varmebehandling heraf, er egnet til
kontakt til fødevarer samt anvendes tilsigtet. Ingen anmærkninger.


