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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at der er
temperaturregulerede håndterings- og opbevaringsforhold af
tilstrækkelig kapacitet til, at fødevarer kan holdes ved en
passende temperatur, og indrettet således at temperaturen kan
overvåges og registreres. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer og
fødevarekontaktmaterialer på lager på loft. Ok. Vejledt generelt
om, at fødevarer og fødevarekontaktmaterialer ikke placeres i
område udenfor personalefaciliteter. Det vurderes, at det er
muligt at placere fødevarer og fødevarekontaktmaterialer på
lager på loft med god fysisk afstand til personalefaciliteter.
Ligeledes vejledt om, at mængden af hjemkøbte fødevarer altid
skal tilpasses kapaciteten for hensigtsmæssig opbevaring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af malede
vinduesrammer og flisekanter under vinduer er kontrolleret.
Maling på vinduesrammer er nogle steder slået af og
flisekanter er beskadiget. Virksomheden oplyser, at dette
udbedres. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, varmholdelse og
nedkøling for perioden fra den 16. marts 2022 til dags dato.
Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Oksefilét, oksemørbrad 115 stk.,
kyllingebrystfilét, hakket oksefars 11 x ca. 3 kg og tykstegsfilét. Set faktuarer for modtagelse. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.


