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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden anvender ikke
desinfektionsmidler.
Det er begrundet i råvarernes beskaffenhed og at der indgår en
varmebehandling i forbindelse med rensning for peroxider.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Produktions/tappe-område.
Pumper opbevares rengjorte i specielle tønder, OK
Virksomhedens repræsentant beskrev procedurer i forbindelse
med utilstrækkelig rengøring (her gentages rengøringen) og
oplyste desuden, at efter en uges henstand gentages
rengøringen. OK
Virksomheden har vurderet (risikoanalysen), at risikoen for
bakteriel kontaminatio er meget lille.
Rengøringen af udstyret er derfor bygget op omkring
adskillelse for allergener og i forhold til adskillelse mellem
økologi/konventionel produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Lokaler og udstyr i tappeområde.
Virksomheden oplyste, at pumper fornyes årligt, jf.
virksomhedens ISO-certificering.


