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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frostrum og
på buffet. Kontrolleret adskillelse og emballering af fødevare i
kølerum og frostrum. Gennemgået procedurer for servering af
og opbevaring af henholdsvist varme og kolde retter på
buffetbord. Gennemgået procedurer for sikring af tilstrækkelig
varmebehandling af fødevare, i de situationer det er lærer eller
elever der sikre tilstrækkelig varmebehandling af fødevare.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
køkken og på personaletoilet. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
frostrum og køkken generelt. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og køkken inventarer. Der er på tilsynet kommet nyt
stålbord hjem til montering i opvaskeområdet og der vil i
forbindelse hermed blive renset fuger langs gulvet under
bordet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer, tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for perioden fra
8. januar 2022 til dags dato. Kontrolleret virksomhedens årlige
revision af egenkontrolprogram via dokumentton af 14. januar
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2022. Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter, i forhold til
tilstrækkelig varmebehandling og tilstrækkelig nedkøling af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. - P. Nr. og
fødevareaktiviteter.


