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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer
omkring påfyldning af soyasauce. Størstedelen af processen
foregår i lukkede systemer fra tank til flaske. Produktet er ikke i
kontakt med anlæggets ydre overflader.
Kontrolleret kondensdannelse. Lokalerne holdes tørre, ok.
Desinfektion - her anvendes riseddike med efterskyldning af
vand.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring før opstart af følgende lokaler/udstyr: Tappeanlæg
til "store flasker". Åbne dele af anlægget fremtræder rengjorte.
Tappeanlæg til små flasker (der ikke skal bruges i dag) afventer
endelig rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Diverse tappeanlæg.
Et mindre område på tappeanlæg til store flasker var ikke
inddækket i forhold til loftet.
Virksomheden oplyste, at der vil blive fundet en løsning snart.


