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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Varmebehandling af hakkebøffer og
boller til burgers: Der er blevet målt kernetemperatur i
forskellige bøffer under tilsyn. Kernetemperaturerne er blevet
målet mellem 80 og 90°C lige efter varmebehandlingen.
Kontrolleret procedure for anvendelse af båndsteger, der både
anvendes til bøfferne og bollerne. Her oplyste virksomheden,
man har udskiftet bøffernes leverandør, produktet har en
anden størrelse end før, og virksomheden har gennemgået en
proces for kalibrering af maskinen, som tilpasser produktets
størrelse. Kontrolleret korrekt brug af termometer til måling af
kernetemperaturen i produktet. Vejledt generelt om hvordan
virksomheden kan kalibrere en stegetermometer ved
anvendelse af iskoldt- og kogende vand.
I øvrigt er der målt temperaturer på køl og frost. Håndvask i
produktionslokale er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe
og engangspapir. Medarbejdere er iklædt egnet og rent
arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale og kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse for varmebehandling. Vejledt generelt om
mulighed for anvendelse af Fødevarestyrelsens værktøj "SiTTi",
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som er nævnt i virksomhedens risiko analyse.
Kontrolleret stikprøvevist dokumentation for varmebehandling (hakkebøf, pølse, pommefrittes) i maj 2022.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på hakkebøffer modaget den 24. maj. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


