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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, FKM, skadelige
stoffer ved forkert tilberedning, skadedyrssikring, sporbarhed,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask
procedurer i køkken. Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer i køle- og fryseinventar. Mundtlig
gennemgået tidsadskillelse ved brug af vask til opvask samt
håndtering af grøntsager. Mundtlig gennemgået kvalitet af
fritureolie. Virksomheden oplyser at det får en opvaskemaskine
opsat i juni 2022.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar og udstyr, emfang, bordoverflader, slush-ice
maskine, ovn samt gulv og vægge. Vejledt om rengøring af
lager med opbevaring af frysebokse og øl-fustager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken
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fremstår skadedyrssikret.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Tætningslister i køle- og fryseinventar, bordoverflader, service samt
vægge og gulv i køkken. Set funktionelt måleudstyr. Ingen anmærkninger. Vejledt om vedligeholdelse af fliser
ved indgang fra lager til køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Vejledt konkret om at virksomheden udfylder kritiske aktiviteter. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling og varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr, P-nr og
fødevareaktiviteter.


