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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt antal og placering af
øvrige vaske. Målt temperatur i køleskabe og kontrolleret
procedure for datostyring af anbrudte fødevarer. Målt
opbevaringstemperatur ved fødevarer under nedkøling og set
virksomhedens termometer til anvendelse ved måling af
kernetemperatur. Kontrolleret procedure ved produktion af
glutenfrit brød samt procedure for klargøring af jordforurenede
grøntsager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolletret rengøring af køkken,
herunder tilvirkningsområde, opvaskeafsnit, køleenheder og
overflader. Ingen anmækninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens risikoanalyse
for varmebehandling og nedkøling samt skriftlige procedurer
herfor. Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol for
varmebehandling og nedkøling for indeværende år. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 90-100 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af
økologiske fødevarer på lager og set dokumentation for
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regnskab for 3. og 4. kvartal 2021 samt 1. kvartal 2022. Set virksomhedens offentliggjorte spisemærke politik.
Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret at plastbeoldere til opbevaring af diverse meltyper samt diverse serveringsskåle er
egnet til kontakt med fødevarer. Ingen anmærkninger.


