
Trattoria Fiat

 

 

Kongens Nytorv 18

1050  København K

30688759

02-06-2022 1
09-02-2022

1
11-01-2022

3Hygiejne: Rengøring
20-10-2020

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder i de forskellige køkkener. Der er redegjort
for produktion af tatar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Indvendig i køleenheder, opvaskemaskiner,
produktionsoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventar og udstyr i varmt køkken samt
opvaskeområde. Der er redegjort for vedligeholdelsplaner af
køkken mm i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, sous vide tilberedning fra sidste kontrolbesøg til nu.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Okse klump via faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: CVR


