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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Kontrolleret virksomhedens mundtlige procedure for
rengøring af svære tilgængelige steder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bageri,
herunder gulve langs paneler, gulv under tilvirkningsborde,
rullebord, røremaskiner, rum med emballage,
isterningemaskine, rullebord, rundvirker, hylder med tørvarer
på lager, samt pladepudser og bageplader på vogne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og varmholdelse
for indeværende år.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


