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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
serveringsområde, kundetoilet med forrum, mundtlige
procedurer for kulinarisk opvarmning af toast og
transport/afhentning af fødevarer med kølekrav herunder at de
bliver transporteret i køletaske. Kontrolleret mundtlige
procedurer for desinficering af service herunder desinficering
med damp, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af serveringsområde og
produktionsområde herunder køleskab, gulve, bordoverflader,
isterningmaskiner og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand.
Følgende er konstateret: på lagerlokale med opbevaring af
fødevarer herunder øl og tun ses der spindelvæv i hele loftet,
afskalning af maling på vægge, træpinde hænger ødelagt ned
fra loftet samt rørføringer som stikker ud af vægge.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Fotodokumentation medtaget.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktiviteter og udpegninger af kritiske kontrolpunkter for varemodtagelse og
opbevaringstemperatur.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


