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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken, opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køle- og fryseskab samt mundtlige procedurer for produktion af
smoothies med hindbær herunder at de er varmebehandlet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulve, bordoverflader,
håndvask, kagekøler samt opvaskemaskine. Kontrolleret at
opvaskemaskiner skyller med over 80 grader, ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret: renholdelse af ismaskine. Følgende er
konstateret: ismaskine fremstår med rødlige belægninger samt
ansamlinger af kalk. Virksomheden påbegynder straks
rengøring af maskinen under kontrollen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for, at redskaber og udstyr, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes rene og om
nødvendigt desinficeres.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur. Vejledt konkret om
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mulige løsningsforslag til transport af fødevarer i termokasser så temperaturen holdes på max 5 grader.
Mærkning og information: Vejledt generelt om regler for sporbarhed. Vejledt konkret om mulige løsningsforslag
til at blive skrevet op på en virksomhedsliste ved andre fødevarevirksomheder i tilfælde af tilbagetrækning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på
forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


