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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Temperaturer i køl og frost, set buffet og
gennemgået procedure herfor. Set produktion i køkken og
virksomheden har redegjort for nedkøling af fødevarer. Vask er
forsynet med sæbe og engangsaftørring.
Vejledt om regler og gode arbejdsgange for buffet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligeholdelse af inventar i køkken, frostrum og kølerum.
Virksomheden oplyser at der i 2023 er en plan for udbedring af
gulv i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse vedr. servering af
uemballerede fødevarer samt nedkøling.
Vejledt og fremvist nyt værktøj til risikoanalyse på
Fødevarestyrelsen hjemmeside. Det kan anvendes i stedet for
blanketterne.Endvidere vejledt om eksempel på
egenkontrolprogram som kan anvendes.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperaturer, opvarming og nekøling fra
februar 2022 tildags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


