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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Vurdering og fastsættelse af holdbarhed
på hot wings og nuggets i anbrud og opbevaret i frontfrysere.
Håndtering af hot wings og nuggets under tilberedning samt
gode arbejdsgange for rengøring af frontfrysere.
Foretaget vurdering af friskhed på hot wings og nuggets i
frontfrysere uden anmærkninger.
Opbevaringstemperatur og adskillelse mellem fødevarer i
kølerum samt opbevaringstemperatur i frontfrysere er
kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring i kølerum og frontfrysere er
kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af yderdør ved
vareindlevering er kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret, at skriftlig
risikoanalyse er tilgængelig og dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse på procestrin
opbevaring samt udpegning af dette trin som et kontrolpunkt.
Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om, at relevante medarbejdere, skal have
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kendskab til risikoanalyse og egenkontrolprogram og at virksomheden skal kunne fremvise dette på
Fødevarestyrelsens forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende materialer er stikprøvevis kontrolleret: Engangsmaterialer af plast og pap.


