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Dyrehavsbakken 44A

2930  Klampenborg
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30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur i køle- og fryseinventar,
opbevaring af arbejdsbeklædning på hylder samt emballage.
Drøftet procedure for håndtering af kyllingenuggets, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af betjeningsområde herunder
gulv, bordoverflader, hylder samt indvendig i køleskabe og
opvaskemaskinen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder
udpegning af de kritiske kontrolpunkter varemodtagelse og
opbevaringstemperatur. Vejledt konkret om tilpasse
risikoanalysen til virksomhedens nuværende aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nr. jf. dankortbon.


