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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur i køle- og fryseinventar, gennemgået
mundtlig procedure for opvarmning af kylling til min. 75 °C
samt observeret servering af buffet. Vejledt konkret om
kvaliteten af engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken og
opvaskerum herunder gulv, vægge, bordoverflader, hylder samt
indvendig opvasketunnel.
Følgende er konstateret: I grøntsagskølerum ses sorte
ansamlinger på loft og bagvæg bagved fordamper. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for
renholdelse af fødevarerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige risikoanalyse og
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for styring af det kritiske
kontrolpunkt opvarmning herunder opvarmning af råt fjerkræ
til 75 °C.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.
Emballage m.v.: Kontrolleret: Porcelænsskåle. Følgende er konstateret: Enkelte skåle på buffet fremstår med skår
og afskalning. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da
de pågældende skåle blev fjernet før servering. Vejledt generelt om regler for at service skal være intakt. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder.


