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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed
og fødevarekontaktmaterialer.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer, adskillelse
tildækning af fødevarer på køl, forrum til toilet, faciliteter til
hygiejnisk håndvask samt affalds håndtering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager og kølerum herunder gulv, vægge, hylder, mikro
ovne, ovn, opvaskemaskine samt køle inventar. Vejledt konkret
om rengøring og desinfektion af kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og kølerum herunder gulv, vægge, hylder samt
køle og fryse inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og egenkontrol
program herunder varemodtagelse og opbevaring samt
dokumentation for varemodtagelse, opbevaring opvarmning
for perioden maj 2022 til dags dato.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Medarbejder fremviser mappe med oplysninger om
allergener.


