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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomheden
håndvaskefaciliteter - her adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens køle- og fryserum,
opvaskefaciliteter, adskillelse, procedurer for datomærkning,
procedurer for levering af varme retter og kølekrævende
fødevarer til afdelingskøkkener. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om placering af rengøringsmidler og
engangshåndklæder til tørring af hænder.
Overværet at opsætning af ny kipsteger og kogeplader
foretages hygiejnisk forsvarligt. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: produktionsmiljø, emfang, kølerum,
fryserum, gitter i køl- og fryserum, tørvarelager og
opvaskeområde. Ingen anmærkninger.
Gennemgået procedurer for rengøring af køkken.
Virksomheden har fremvist og gennemgået rengøringsplan. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse med udpegning af kritiske kontrolpunkter og
virksomhedens egenkontrolsprogram som er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har revideret egenkontrolsprogram i januar
2022. Ok.
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Vejledt generelt om nyt materiale på Fødevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk til udarbejdelsen af
risikoanalyse.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for Varemodtagelse,
opbevaring, varmbehandling, varmholdelse og nedkøling for perioden januar 2022 til dags dato. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


