
Tavola Calda

 

 

Rebekkavej 34, st 1

2900  Hellerup

39443449

15-06-2022 1
09-03-2022

1
16-12-2021

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer
05-08-2021

1
1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk håndvask og tørring af hænder,
toiletforhold med forrum, opbevaringstemperaturer,
tildækning og adskillelse af fødevarer. Vejledt konkret om
hygiejnisk opbevaring af ske til isterninger og vejledt konkret
om relevant måleudstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken,
produktionsrum i kælder og kølerum herunder gulv, vægge,
boroverflader og hylder.
Følgende er konstateret: Indvendig i isterningmaskinen
fremstår toppen bag stålplade med enkelte sorte belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da medarbejder oplyser at
den vil bliver rengjort med det samme.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Område i
kælder hvor hjemmelavet pasta hænger fremstår hjørne af væg
under loft med afskalninger og løst pus, ejer oplyser af er der
tilkaldt håndværker til at udbedre væggen. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling i indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter på menukort
med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.


