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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedurer for
varemodtagelse, opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleskabene, fryser og lager, temperaturer i køleskabene og der
er faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar, Ok. Drøftet
rengørings frekvensen øverst mod loftet, der er spindelvæv.
Der tales med rengøringsfirmaet, som gør rent.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Udstyr og inventar. Ok. Vejledt om regler for loft og fuge i
fødevarevirksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) samt dokumentation for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for 2022. Der
fremvises et indstiks termometer. Vejledt om risikoanalyse, det
oplyses, at der er bestilt online risikoanalyse, så denne vil
fremover være i køkkenet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.


