
Humlepubben

 

 

Humlebæk Center 8

3050  Humlebæk

40382992

17-06-2022 1
05-04-2022

1
10-02-2022

3Godkendelser m.v.1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask på
personaletoilet. Opbevaring af fødevarer i barområde. Vejledt
generelt om kontaminering af fødevarer. Mundtlig gennemgået
adskillese af private fødevarer og virksomhedens fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Enkelte steder
på lager og køkken er der spindelvæv. Enkelte steder fremstår
gulv i køkken og lager med sort snavs.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af lokaler hvor der
opbevares fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise en
risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden ikke har
nogle kritiske kontrolpunkter og kun håndtere emballerede
fødevarer.
Vejledt konkret om at virksomheden får udarbejdet en
risikoanalyse som er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret chips og
flæskesvær for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr jf. virk.dk.
Virksomheden oplyser at de gerne vil registreres til aktiviteten lejlighedsvise arrangementer.


