
Sdr. Bjert Kro

 

 

Gl. Bjært 16

6091  Bjert

39821141

17-06-2022 1
29-11-2019

1
22-11-2018

11  
1  
1  
1  
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering og tilberedning af fødevarer,
opbevaring, temperaturer og afdækning af fødevarer i kølerum.
Gennemgået virksomhedens procedurer for indfrysning af fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder arbejdsborde,
emhætte, køleenheder indvendig, opvaskeafdeling samt
lagerområde.
Vejledt om rengøring af ventilator i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af køkken, herunder at døre ud
til bagområder slutter tæt. Set seneste servicerapport fra
ekstern skadedyrsbekæmper.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af letfordærvelige og ikke letfordærvelige
fødevarer, tilberedning af kolde og varme retter.
Kontrolleret virksomhedens tilberedningsmetoder.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke risikoanalyse
for indfrysning af fisk. Virksomheden har redegjort for gode
arbejdsgange ved indfrysning af fisk.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om opdatering af risikoanalyse ved b.la. alternative tilberedningsmetoder, anvendelse af
planter/blomster i servering m.v.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Kulmule. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


