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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret at
der er en håndvask, der er hensigtsmæssigt placeret og specielt
beregnet til håndvask herunder at der koldt og varmt rindende
vand samt sæbe og aftørringspapir i stade.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret at der er
implementeret risikoanalyse for opvarmning. Vejledt omkring
at virksomheden bør tage stilling til kemiske risici.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr-nummer via.
<http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.
Virksomheden er den 06-04-2022 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
meddelt anmærkninger.


