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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set stegning af rødspættefiléter,
gennemgået procedurer for håndtering af pålæg, herunder
holdbarhedsvurdering ved slicining, indfrysning og optøning.
Målt temperaturer i køleskab og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: køkken,
opvask, lager og depot/gang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) samt dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden september 2021 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Rødspættefiléter udfra faktura (kvittering). Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Generelt vejledt om samlet registrering af centralkøkken og
boenheder.


