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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask go tørring af
hænder. Opbevaring, afskillelse, afdækning og temperaturer af
fødevarer i køle- og frostenheder. Virksomheden har redegjort
for tilberedning og håndtering ved buffet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Baglokale og
køkken. Konkret vejledt om opsætning af net ved bagdøre
såfremt de er åbne.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse
omfatter b.l.a ikke opvarmning, nedkøling. Forholdet betragtes
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om krav til risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for modtagelse og
opbevaring af fødevarer, opvarmning, nedkøling. Set
dokumentation for opbevaringstemperaturer køl/frost,
opvarmning, varemodtagelse for perioden 2021 samt januar til
juni 2022.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for modtagelse og opbevaring af
ikke-letfordærvelige fødevarer.



Aquablu

 

 

Skærbæk Havnegade 53

7000  Fredericia

37438987

Kontrolrapport

side 2 af 2

21-06-2022

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


