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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, afdækning og temperaturer
af fødevarer i køle- og frostenheder. Faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder arbejdsborde, køle- og frostenheder
indvendig, gulve/vægge i køkken samt bar- og kundeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler, herunder plan for
vedligeholdelse af lager (opsætning af væg).
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarming af
fødevarer, nedkøling samt ved dannelse af procesforureningen
akrylamid ved fremstilling af pommes frites. Set
dokumentation for varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og
opbevaringstemperaturer køl/frost for perioden marts til juni
2022.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: kalkunschnitzel. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


