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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Der er målt en temperatur på 3
grader i opskåret fisk. Vejledt om tilføjelse af is hvis
temperaturen ikke kan holdes på 2 grader.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af bil som bruget
til at hente fødevare i. Følgende er konstateret: Indvendig ses
der flere mørke belægninger, i kanten i bunden ses skidt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af transportmidler
som bruget til transport af fødevare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
sidste 2 måneder.
Mærkning og information: Vejledt om regler for indsamling af
svampe og brug af frisk fanget fisk fra registeret
fødevarevirksomhede og privat personer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


