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Kontrolbesøget sker på baggrund af henvendelse fra
virksomheden.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Rent og
egnet arbejdsbeklædning. Procedurer for opbevaring af
fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedurer ved konstatering af skadegører i virksomheden.
kontrolleret risiko for kontaminering af fødevare, følgende er
konstateret, ved gennemgang af silikone skraber kunne flere
konstateres så slidt at der kunne være risiko for af gav
materiale til fødevarerne.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
køkken med inventar. Følgende er konstateret: Langs gulvet i
fuger ved kølerumsdør og under bord ses der sorte
skimmellignende belægninger. Omkring lampen i kølerummet
ses der sorte skimmellignende belægninger. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om renholdelse eller
vedligeholdelse af overnævnte for nemmer renholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring varmebehandling samt nedkøling sidste 2 måneder..
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


