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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer, herunder
adskillelse og temperaturer i køleinventar, faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring af hænder, forrum til toilet.
Vejledt konkret om overdækning af fødevarer på køl.
Virksomheden redegjorde mundtligt for skæring af diverse
skinker, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader, herunder borde og
vægge, ind- og udvendige flader i køleinventar samt udstyr.
Vejledt konkret om hyppigere rengøringsfrekvens af gulv, hvor
der lægger sig mørke belægninger, herunder ved gulvet ved
vasken i produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved varemodtagelse, opbevaring og opvarmning siden 1. januar
2022 til den 20. juni 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret beskyttede
betegnelser af produkter, som anprises på menukortet,
herunder er følgende kontrolleret: Parmaskinke (Prosciutto di
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Parma), Gorgonzola og Parmasan (Parmigiano Reggiano), jf. fakturaer og oplysninger på emballage, ingen
anmærkninger.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


