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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køleskabe og kontrolleret procedure
for holdbarhedsstyrring af anbrudte fødevarer opbevaret i
køleskab. Kontrolleret procedure for servering af buffet,
herunder forholdsregler i forbindelse med arbejdsbeklædning
og smitte risici, resthåndtering og nedkøling af rester.
Virksomheden har redegjort for varmebehandling og nedkøling
af fødevarer og fremvist termometer til måling af
kernetemperatur. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køleskabe,
overflader og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
skriftlige procedurer for varmebehandling og nedkøling samt
dokumentation herfor for indeværende år.
Følgende er konstateret: Af dokumentationen for nedkøling
fremgår det ikke tydeligt, at nedkølingen er startet ved 65
grader eller derover.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse vurderet ud fra
virksomhedens mundtlige redegørelse for nedkøling.
Virksomheden er konkret vejledt om metode for overholdelse
af skriftlige procedurer hvoraf det fremgår, at nedkølingen skal
foretages fra 65 til 10 grader indenfor 3 timer.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


